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Rer il giormo pinl importante
delle ostra vila..

(Reégaladevi un sogno..
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Aperitivo

Flute di Prosecco, succhi d’arancia, pompelmo, asan

* k%

Menu Servito

Finissima di pesce spada marinato agli agrumi dilti

*k*k

Tortelli di funghi con lamine di provolone e timo

*k%k
Lombo di vitello al forno con uvetta e scalognodente
*kk

Patate al forno e fagiolini

Torta Nuziale

Acqua minerale/naturale
Y4 Vino selezione Hotel D’Inghilterra
Caffé

€ 90,00 a persona
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Aperitivo

Flute di Prosecco, succhi d’arancia, pompelmo, asan

Rustici e canape caldi e freddi “fantasia dello €he

Menu Servito

Carpaccio di tonno in salsa di capperi e acciughe

*kk
Ravioli di radicchio trevisano in crema al gorgoiedlolce
*k%k
Fusilli ai frutti di mare e pesto

*k%k

Patate alla lionese
*%k%

Crema catalana con gelato al pistacchio
*kk

Torta Nuziale

Acqua minerale/naturale
Y, Vino selezione Hotel D’Inghilterra
Caffé

€ 120,00 a persona




Aperitivo

Flute di Prosecco, succhi d’arancia, pompelmo, asan
Rustici e canape caldi e freddi “fantasia dello €he

*k*k

Menu Servito

Code di gamberi in camicia di zucchine e piccoksalata
*k%k

Ravioli di ricotta e spinaci con melanzane e ponmdo

*k%k

Risotto con orata, zucchine e riduzione di vinGsms

*k%k

Stinco di vitello glassato con patate alla maggimaee bieta

*k%x

Torta Nuziale

Acqua minerale/naturale
Y2 Vino selezione Hotel D’Inghilterra
Caffé

€ 135,00 a persona




Aperitivo

Flute di Prosecco, succhi d’arancia, pompelmo, asan

Rustici e canape caldi e freddi “fantasia dello €he

*k*

Menu Servito

Terrina di fegato d’anatra alle spezie e pane bhiec

*k%k

Risotto all’astice

*k%x

Tagliatelle al ragu d’anatra e mandorle tostate

*kk
Filetto di cernia al forno con caponatina di veraur

*k%k

Torta Nuziale

Acqua minerale/naturale
Y, Vino selezione Hotel D’Inghilterra
Caffe

€ 135,00 a persona
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Aperitivo

Flute di Prosecco, succhi d’arancia, pompelmo, asan

Rustici e canape caldi e freddi “fantasia dello €he
*kk

Menu Servito

Carpaccio di branzino con purea di fagioli biane&haceto balsamico

*k%x

Ravioli di ricotta con melanzane e pomodorini

*k*

Medaglioni di cernia in salsa alla mediterranea

*k%k

Lombata di vitello al imone e arancia

*k*

Patate novelle al timo

*k%k

Torta Nuziale

Acqua minerale/naturale
Y2 Vino selezione Hotel D’Inghilterra
Caffe

€ 155,00 a persona




Aperitivo

Flute di Prosecco, succhi d’arancia, pompelmo, asn

Tartine e canapé fantasia dello Chef

*k%k

Menu Servito

Finissima di salmone affumicato con arance e fihd@croccante
**%k%
Riso mantecato al radicchio di Treviso e vino rosso
**k%
Tortello ripieno di carciofi con scampi al timo

*k*

Medaglioni di pescatrice alla purea di porro e pahoo passiti

*%k%
Patate fondenti
*%k%

Piccola macedonia di legumi

*k%k

Torta Nuziale

Acqua minerale/naturale
Y2 Vino selezione Hotel D’Inghilterra
Caffe

€ 160,00 a persona




Aperitivo

Flute di Prosecco, succhi d’arancia, pompelmo, asn

Tartine e canape fantasia dello Chef
Kok
Menu Servito
Insalata di astice e polipo ai frutti di mare cambne candito

*k*k

Risotto ai gamberoni, lattuga e tartufo nero estivo

*k*

Filetto di branzino con patate, olive nere e filelitpomodoro

*k%x

Sgroppino al limone

*kk
Lombo d’agnello al pepe verde
*k%k

Patate al rosmarino

*k*

Spinaci all'aglio

*k%k

Torta Nuziale

Acqua minerale/naturale
Y2 Vino selezione Hotel D’Inghilterra
Caffe

€ 210,00 a persona




